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Получили золотой сертификат

Подведены итоги первого всероссийского конкурса 

«Лучший сыр Cheese Expo 2024», прошедшего в Москве 

19-21 марта в рамках международной выставки Food Expo. 

Три вида сыра нашей торговой марки «Сельские традиции» 

получили золото: «Томм», «Белпер Кнолле» с чёрным пер-

цем и «Белпер Кнолле» с копчёной паприкой.

Для изготовления сыров агрохолдинг использует 

только самые свежие ингредиенты, полученные под лич-

ным контролем технологов на собственной ферме в селе 

Сажное Яковлевского городского округа Белгородской 

области, на которой содержатся козы зааненской породы, 

дающие густое, нежно-сливочное молоко и без характер-

ного запаха.

Продукцию российских производителей оценивало 

профессиональное жюри под руководством известного 

шеф-повара Константина Ивлева, а также технологи, ресто-

раторы, представители ритейла. Эксперты обращали вни-

мание не только на качество, вкус продукта, состав, но и на 

его внешний вид. Отметим, что оценка проводилась в фор-

мате слепой дегустации, то есть образцы предоставлялись 

не в фирменной упаковке и без каких-либо опознаватель-

ных знаков производителя.

Сыровары со всей страны соревновались в 13 номина-

циях в зависимости от вида продукции и оценивались по 

100-балльной шкале. Здесь были свежие сыры, полутвёр-

дые, выдержанные, с плесенью, добавками, а также козьи 

твёрдые и мягкие, овечьи. Производители также делились 

на категории по объёму переработки молока за сутки: до 5 

тонн, от 5 до 20 тонн и свыше 20 тонн. Всего конкурсанты 

предоставили 189 образцов.

«Это достижение имеет для нас огромное значение. Производством сы-
ров из козьего молока агрохолдинг занялся в 2023 году, но уже на этом этапе 
мы получили такую высокую оценку, что означает о движении в верном на-
правлении. Полученные золотые медали — знак признания качества нашей 
продукции, заслуг команды, работающей на всех этапах производства сы-
ров. Мы продолжим развивать производство, совершенствовать свои на-
выки, технологию и радовать покупателей вкуснейшими продуктами», — 
прокомментировал генеральный директор «Белгранкорма», глава КХ «Шанс» 
М.В. Якушев.

Сыры из козьего молока стали лучшими на всероссийском конкурсе

Елена Сыровицкая нашла дело всей жизни на птицефабрике

Воспитатель по образованию, а птицевод по призва-

нию. Это о героине нашей публикации Елене Валенти-

новне Сыровицкой. В глубине души каждого из нас жи-

вёт что-то особенное, что-то, что определяет наш путь. 

Счастлив тот человек, который нашёл своё предназна-

чение. Так и у старшего оператора цеха «Ракитное 5» 

птицефабрики «Ракитянская» Е.В. Сыровицкой, кото-

рая обрела гармонию, трудясь в отрасли птицеводства, 

и уже не представляет себя в другой роли.

Душа зовёт
В холдинг Елена Валентиновна 

пришла в 2007 году вакцинатором в 

цех «Ракитное 4» птицефабрики «Ра-

китянская». В цехе «Ракитное 5» Сы-

ровицкая трудится с 2018 года. На се-

годняшний день она - старший опера-

тор.

«Душа всё-таки меня всегда зовёт 

на птицефабрику», - отмечает Елена 

Валентиновна.

В птицеводстве Сыровицкая уже 

много лет и всего достигла своим тру-

дом.

«Знаете говорят «повёрнутый че-

ловек»? Вот я - он отчасти. Не пред-

ставляю себе другой жизни, дру-

гой работы. Я месяц как вернулась 

к своим должностным обязанностям 

и очень рада, что смогла восстано-

виться после лечения. Осенью я пере-

несла тяжёлую операцию и боялась, 

что не смогу продолжить работать. 

Мне нужно было сюда быстрее при-

йти. Я работой живу. И у меня было 

так всегда. А сейчас работа мне ещё 

помогает и справляться с жизнен-

ными переживаниями», - отмечает 

старший оператор.

Сыровицкая рассказала, что были 

моменты, когда уже падала духом, но 

её поддержала прежний руководи-

тель цеха — Елена Владимировна Ру-

мянцева. Они вместе проработали че-

тыре года, пока Румянцева не пошла 

на повышение в управление птице-

водства главным технологом по выра-

щиванию бройлеров.

Недавно в цехе поменялся началь-

ник. Елена Валентиновна рассказы-

вает, что с Дмитрием Владимирови-

чем Бородаенко сразу же нашли об-

щий язык. Они хорошо понимают друг 

друга, не спорят, обсуждают каждую 

ситуацию и смотрят в одном направ-

лении.

Е.В. Сыровицкая подчёркивает, 

что для старшего оператора очень 

важна работа с людьми, нахождение 

общего языка. Это влияет и на атмос-

феру в коллективе, и на достижение 

высоких производственных показа-

телей. Нужно уметь правильно рас-

ставить приоритеты, организовать 

работу. Всё это приходит с годами и 

опытом. Сыровицкая отмечает, что у 

неё для этого был хороший настав-

ник — Е.А. Румянцева, которая де-

лилась своими знаниями и помогала.

Каждый тур по выращиванию 

бройлеров на птицефабрике, как в 

первый раз. От посадки до послед-

ней птицы, которую вывозят. Это 

всегда ответственно и волнительно. 

Коллектив разношёрстный: есть со-

трудники, которые трудятся давно, 

есть новые. Кому-то нужно просто 

подсказать, а другому помочь.

«Своим коллегам всегда говорю, 

чтобы они поддерживали друг друга. 

Ведь у нас одна общая цель — вы-

растить птицу с наименьшими по-

терями. Нужно настроить коллектив 

на правильный лад, что вместе мы 

обязательно всё выполним. У всех 

в жизни есть взлёты и падения. Об 

этом обязательно нужно помнить, 

разговаривать с людьми, слышать 

друг друга и понимать», - рассказы-

вает Е.В. Сыровицкая.

Роднее вас никого нет
Елена Валентиновна — многодет-

ная мама. У неё двое взрослых сы-

новей и дочь, которая сейчас ходит в 

начальную школу.

«Дети — это моя гордость, радость 

и постоянные переживания», - расска-

зывает Сыровицкая.

Сыновья Андрей и Кирилл раньше 

тоже работали в холдинге. Старший 

Андрей сейчас служит по контракту 

в зоне СВО. Он всегда был спортив-

ным мальчиком, увлекался пешим ту-

ризмом и даже обошёл весь Крым.

«Хотя Андрей и до подписания 

контракта помогал нашим солдатам, 

я всё равно удивилась этому реше-

нию. Были и слёзы. Но ему тогда в 

первую очередь нужна была моя под-

держка, чтобы уйти с лёгким серд-

цем. Он мне сказал, что долго это об-

думывал и его место там, с ребятами, 

что он должен нас всех защищать», - 

вспоминает Елена Валентиновна.

Такой же позиции придержива-

ется и второй сын — Кирилл, кото-

рый проходит сейчас срочную службу 

на приграничной территории. Маме 

пришлось принять и его решение. 

Единственное о чём она его просит 

— это вернуться после армии домой, 

так как материнскому сердцу очень 

тяжело, когда оба сына в опасности.

«Я никогда деток не делила, не ста-

вила одному другого в пример. Они у 

меня все разные, но очень дружные. 

Я их воспитываю, как и нас мои роди-

тели. Я тоже из многодетной семьи, 

нас пять девочек, а я младшая. Мама 

всегда говорила, что роднее сестёр у 

нас никого больше в этом мире нет. 

Мы должны быть опорой друг другу 

и защитой. Так воспитаны и мои 

детки, они привязаны друг к другу. 

Мальчики всегда помогали мне и по 

дому, и с Варей», - говорит Елена Ва-

лентиновна.

(Продолжение на 2-й стр.)

Поздравляем птицеводов агрохолдинга со вступлением 

в Международный клуб Aviagen за достижение золотого 

уровня Клуба Росс 140!

В Клуб Росс 140 принимают птицеводческие предприя-

тия, в которых показатель продуктивности превышает 140 

цыплят на начальную несушку. Производство «Грузсчан-

ское заметно его превысило и добилось получения 157,13 

цыплят на одну голову родительского поголовья кросса 

«Росс-308».

Заслуженная награда стала результатом ежедневной кро-

потливой и слаженной работы наших птицеводов.

ЛИЦА КОМПАНИИ
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Назначения

Денис Александрович 
Андреев, директор производ-
ства «ППР «Майский» «Бел-
гранкорма»

Николай Александрович
Жиляев, директор производ-
ства «Грузсчанское»
«Белгранкорма»

Иван Викторович Кучеров, 
начальник-технолог 
цеха «Салтыковский» птице-
фабрики «Белгородская» 
«Белгранкорма»

Рассказала Елена Валентиновна Сыровицкая и о своём 

супруге — Виталии Николаевиче. С ним они познакоми-

лись в холдинге. Виталий Николаевич тоже давно работает 

в компании. Был водителем, слесарем, сейчас трудится де-

зинфектором.

Сад, огород и клумбы

С большим интересом и любовью Елена Валентиновна 

рассказывает не только о работе и семье, но и о домашних 

увлечениях: огороде, саде и цветах. На её приусадебном 

участке внушительных размеров фруктовый сад, о котором 

всегда мечтала, а для того, чтобы перечислить все цветы, ра-

стущие на клумбах у хозяйки, не хватит строк.

Е.В. Сыровицкая говорит, что трудится на улице, пока по-

следний комар не ляжет спать, а за домашней работой она от-

дыхает душой.

Консервированные и свежие овощи со своего огорода 

Елена Валентиновна часто передаёт солдатам и надеется, 

что может быть что-то из этого где-то там попробует Ан-

дрюша. Зимой по вечерам вяжет носки для ребят, одну пар-

тию через знакомых передавала Кириллу и его сослуживцам.

«Вот так и проходит моя жизнь. С утра курочки, а вече-

ром цветочки», - заключила Е.В. Сыровицкая.

Героиня публикации говорит, что это её выбор и путь, с 

которого она никуда не хочет сворачивать, пока есть силы 

и здоровье.

(Продолжение. 
                      Начало на 1-й стр.)

Елена Сыровицкая нашла дело 
всей жизни на птицефабрике

Сергей Евгеньевич Гребенкин, тракторист-машинист 

машинно-технологической станции «Семхоза Ракитян-

ский».

Работает в агрохолдинге с 2007 года. Свою трудовую де-

ятельность начал в 19-летнем возрасте в отрасли сельского 

хозяйства. Спустя время делал небольшой перерыв, но по-

нял, что именно работа в  поле - дело его жизни.  С.Е. Гре-

бенкин гордится своей профессией и стремится выполнять 

свои обязанности наилучшим образом, потому что знает, 

что от его усилий и усилий его коллег зависит качество и 

количество будущего урожая. 

Руководство предприятия говорит, что Сергей Евгенье-

вич зарекомендовал себя как высококвалифицированный и 

инициативный работник, который владеет различными ви-

дами техники и принимает участие во всех этапах сельско-

хозяйственных работ.

Владимир Викторович Арсеньев, тракторист-маши-

нист сельхозпроизводства машинно-технологической стан-

ции предприятия «Яснозоренское». 

В холдинге работает уже 15 лет. Как и все герои этой по-

лосы, Владимир Викторович неслучайный человек в сель-

ском хозяйстве. В отрасль растениеводства пошёл по сто-

пам своего отца - механизатора.  Говорит, что работа в поле 

нравится, а возможность наблюдать за тем, какие резуль-

таты даёт его труд, приносит удовлетворение. 

Коллеги и руководство ценят ответственный подход  

В.В. Арсеньева к работе, отмечают профессионализм трак-

ториста и отзывчивость по отношению к коллегам. Он еже-

годно добивается высоких производственных показателей. 

В 2017 году его успехи в отрасли растениеводства были от-

мечены ценным подарком холдинга - автомобилем «Нива 

Шевроле».

Анатолий Михайлович Колосов, тракторист-маши-

нист сельхозпроизводства «Белгранкорм-Томаровка им. Ва-

сильева». 

Для него эта посевная кампания уже 18-я по счёту на 

предприятии и в холдинге. Как отмечает руководство, в до-

стижении высоких производственных показателей Анато-

лию Михайловичу помогают большой опыт работы, вла-

дение разнообразными видами сельскохозяйственной тех-

ники, практические знания и трудолюбие. Только в 2023 

году он намолотил 18 229 тонн кукурузы на зерно. 

Его заслуги в отрасли не единожды были отмечены на-

градами муниципального, регионального и федерального 

значений, а в 2012 году за высокие показатели по намолоту 

ранних зерновых культур и кукурузы на зерно по решению 

руководства агрохолдинга ему был вручён ценный подарок 

- автомобиль «Нива Шевроле».

Обновления на производствах

В холдинге набирают темп весенние полевые работы
В агрохолдинге продолжаются полевые 

работы. На 17 апреля растениеводческие 

предприятия компании в Белгородской обла-

сти выполняют предпосевную культивацию, 

внесение минеральных удобрений под куку-

рузу, ведут сев кукурузы на зерно. «Семхоз 

Ракитянский» продолжает сев кукурузы на 

силос, всего культура займёт 750 га, и при-

ступил к севу сои, под которую в холдинге 

отвели 13 700 га, из них 7 250 га — в «Сем-

хозе Ракитянский», 4 500 га — в «Белгран-

корм-Томаровка им. Васильева» и 1 950 га — 

в «Яснозоренском». 

Завершить весеннюю посевную кампа-

нию планируют в первой-второй декаде мая, 

в зависимости от погодных условий.

По данным управления растениеводства 

холдинга на 17 апреля, аграрии приступили к 

обработке озимой пшеницы регулятором ро-

ста, фунгицидами и гербицидами. Культура 

достигла 30 фазы развития. На этой стадии 

у озимой пшеницы сформировалось боль-

шинство побегов кущения, и активно разви-

вается вторичная корневая система. Главный 

агроном управления растениеводства «Бел-

гранкорм-холдинга» С.Н. Филиппенко отме-

тил, что работать с гербицидами необходимо 

в данной фазе, если применить химические 

вещества позднее, то растение будет испы-

тывать стресс, что в дальнейшем негативно 

скажется на урожайности.  

«При проведении обработок посевов ози-

мой пшеницы средствами защиты расте-

ний ключевую роль играют погодно-клима-

тические условия: осадки, температура, ве-

тер, наличие росы. Нельзя работать по силь-

ному ветру, так как препарат будет неравно-

мерно ложиться на культуру, что в дальней-

шем приведёт к огрехам. При обильной росе 

вещества в полном объёме не задержатся на 

растении, в следствие чего будут работать 

менее эффективно. При температуре ниже 

8°C неэффективно будет работать фунги-

цид. Также все обработки необходимо завер-

шать не позднее, чем за один час до выпаде-

ния осадков», - рассказал главный агроном.

К работам на полях приступили и нов-

городские растениеводы. Аграрии начали с 

внесения органических удобрений и диско-

вания почвы. Работы будут проведены на    1 

500 га. К севу культур в Новгородской об-

ласти планируют приступить в конце апре-

ля-начале мая. Большую часть пашни займёт 

кукуруза: 350 га на силос и 300 га на зерно. 

100 га засеят яровой пшеницей, а 351 га - 

многолетними травами.

РАСТЕНИЕВОДСТВО

Завершён косметический ремонт административно-бытовых корпусов (далее - АБК) 

цеха «Ракитное 4» и «Ракитное 5» птицефабрики «Ракитянская» и цеха «Лопанский» 

птицефабрики «Белгородская». Решение о частичных ремонтных работах было принято 

генеральным директором «Белгранкорм-холдинга», заместителем генерального дирек-

тора - начальником управления птицеводства «Белгранкорма» А.Ф. Котяш после проверки 

подразделений по выращиванию цыплят-бройлеров.

В цехе «Ракитное 4» подрядчиком были вы-

полнены отделочные работы в шести раздевал-

ках АБК, покрашены душевые, металлокон-

струкции, заменена сантехника, зачищены от 

ржавчины и покрашены шкафчики, произведена 

частичная замена потолочных панелей ПВХ и 

повреждённого керамогранита, отрегулированы 

и отремонтированы двери. Аналогичные работы 

были выполнены в цехе «Ракитное 5».

В цехе «Лопанский» объём был больше 

предшественников, так как птицефабрика во-

шла в состав холдинга одной из первых. Ко-

На снимке: душевая в АБК цеха «Ракит-

ное 4» птицефабрики «Ракитянская».

На снимке: раздевалка в АБК цеха «Ло-

панский» птицефабрики «Белгородская».

Передовики аграрной отрасли
В разгар сезона полевых работ на полях агрохолдинга разворачивается настоящая битва за будущий урожай. Каждый день аграрии прилагают максимум усилий, чтобы добиться 

высоких показателей и обеспечить продовольственную безопасность региона и страны. По просьбе редакции газеты руководители растениеводческих предприятий отметили передо-

виков  производства - тех, кто своим трудом и самоотдачей вносит большой вклад в общее дело.

нечно, ремонт помещений здесь уже прово-

дился, но со временем любой объект требует 

обновлений. Подрядчик выровнял полы в АБК 

и заменил линолеум с последующей установ-

кой новых плинтусов. Также на объекте вы-

полнен ремонт в двух раздевалках, были зачи-

щены от ржавчины и покрашены металлокон-

струкции, душевые, шкафчики, заменена сан-

техника, потолочные панели и др.

В планах на ближайшее время сделать кос-

метический ремонт АБК в цехах «Ракитное 2» 

и «Ракитное 3» птицефабрики «Ракитянская».
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Произведено свинины (живок), тонн  8 154  6 211  131%   22 851  17 926       127%

ИНФОРМАЦИЯ О ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ ЗА МАРТ И ТРИ МЕСЯЦА 2024 ГОДА

Произведено комбикорма, тонн  64 637  69 821  93%   192 428  198 673       97%

Приплод свиней, голов   70 216  63 490  111%   199 401  179 471       111%

Произведено мяса птицы, тонн   23 210  25 272  92%   68 694  70 281       98%

Показатели                                          март 2024 г.          март 2023 г.    март 2024 г. к марту 2023 г.          2024 год               2023 год     2024 г. к 2023 г. 

Получено суточных цыплят, тыс. гол. 10 980  10 459  105%   31 456  30 949       102%

Произведено инкуб. яйца, тыс. шт.  9 468  14 514       65%   26 872  42 361       63%

Произведено молока, тонн   1 617  1 950  83%   5 041  5 707 88%     

Фонд оплаты труда, тыс. руб.  401 031  313 737  128%               1 212 975  966 445       126%

Среднесписочная численность, чел. 4 554  4 693  97%   4 550  4 667        97%

Среднемесячная заработная плата, руб. 88 057  66 855        132%   88 870  69 026       129%

НАШНАШАНАШНАШНОВОСТИ, СТАТИСТИКА
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344

2 342

316

313

305

289

«Лопанский»
«Ракитное 2»

Показатель продуктивности

289

322

291

уч-к «Алексеевский»

«Ракитное 3»

10

11 271

«Ракитное 4»
«Новгород 2 цех 1»

12 268

«Салтыковский»

Рейтинг
птицеводов за март 2024 г.

«Новгород 1»
«Ракитное 5»
«Новгород 2 цех 2»

284

«Ракитное 1»

«Яснозоренский»

Чемпионат «Профессионалы» направлен на повышение престижа рабочих профессий, 

развитие системы подготовки квалифицированнных кадров и популяризацию инновацион-

ных технологий в различных отраслях экономики.

Региональный этап проходил при поддержке организаций-партнёров, в том числе и агро-

холдинга «БЭЗРК-Белгранкорм». Компания стала спонсором соревнований, оказав помощь 

в приобретении памятных подарков для награждения призёров чемпионата.

Шестеро студентов Ракитянского агротехнологического техникума приняли участие в 

региональном этапе. В течение месяца ребята показывали свои теоретические знания и 

практические навыки. Ракитянские студенты продемонстрировали профессиональное ма-

стерство и заняли призовые места в нескольких компетенциях. 

Победу в компетенциях «Сити-фермерство» и «Электромонтаж» одержали Иван Рожнов 

и Арсений Тутынин, соответственно. Вторые места заняли Богдан Артюшенко (компетен-

ция «Цифровое земледелие»), Алексей Цигельник (компетенция «Сельскохозяйственные 

биотехнологии») и Кристина Мирошникова (компетенция «Зоотехния»).

НАШ ТЕХНИКУМ

Успехи молодых талантов на чемпионате «Профессионалы»
В Белгородской области завершился региональный этап чемпионата 

«Профессионалы» и чемпионата высоких технологий-2024. Соревнова-
ния проходили с 26 февраля по 28 марта на базе профессиональных об-
разовательных учреждений. Участниками чемпионата стали 606 кон-
курсантов в 90 компетенциях. Их оценивали 950 экспертов.

Алексей Цигельник, студент третьего курса Ракитянского агротех-

нологического техникума, обучается по специальности «Технолог по пе-

реработке пищевой продукции». Сейчас он проходит практику на произ-

водстве по забою и глубокой переработке птицы «Ракитное 2».

«Участие в чемпионате принесло мне огромный опыт, например, я больше узнал о про-

цессе микроклонального размножения растений, процедуре посадки эксплантов на пита-

тельную среду. Считаю, что это поможет мне в будущей профессиональной деятельно-

сти».

Инвестпроект в Липецкой области: работа кипит

Сейчас основные строительные работы 

идут по возведению усадебного дома (го-

стиницы) и административно-бытового 

корпуса. Усадебный дом планируют вве-

сти в эксплуатацию в конце 2025 года. На 

сегодня специалисты заканчивают монтаж 

кровли на левом флигеле, после чего при-

ступят к правому. Продолжается реставра-

ция старинных подвалов и начинается мон-

таж металлического каркаса для последую-

щего возведения стен  второго, третьего и 

четвёртого этажей здания.

В 2024 году должны завершить строи-

тельство административно-бытового кор-

пуса, на первом этаже которого располо-

жатся офис, мини-маркет, столовая и кухня, 

на втором этаже — общежитие гостинич-

ного типа. Подвальные помещения под зда-

нием, сохранившиеся со времён владения 

этими землями рода Хвостовых и восстанов-

ленные, будут использоваться для хранения 

товаров, продуктов и напитков. Но для того, 

чтобы запустить объект в эксплуатацию не-

обходимо построить всю инженерную ин-

фраструктуру: котельную, скважину, водо-

напорную башню, канализацию. Работы по 

их возведению начнутся в ближайшее время.

Благоустройство и озеленение террито-

рии запланировано на 2025 год.

Помимо того, ведутся работы по строи-

тельству плотины, а также в этом году будет 

выполнено укрепление берега и формирова-

ние опорной линии.

Специалистами были очищены два пруда 

на территории имения: верхний и нижний. 

В водоёмах установят садки открытого типа 

для выращивания форели и осетровых видов 

рыб. Продукция будет реализована живком в 

этом году, а в будущем - должны закончить 

строительство установки замкнутого водо-

снабжения для выращивания рыбы и цеха по 

её переработке.

А как там хмель?

«С технической точки зрения хмель 

прошёл период зимовки благополучно. 

Корневища находятся в удовлетворитель-

ном состоянии, что уже является положи-

тельным показателем», - сообщил агро-

ном «Имения Хвостовых» Д.А. Качалов.

Однако специалист подчеркнул, что 

делать окончательные выводы пока рано. 

Истинное состояние растений станет 

ясно позднее, ближе к началу мая, когда 

появятся всходы, и при условии сохране-

ния тёплых погодных условий.

На сегодня в имении уже создано 

шесть хмельников, 4,5 из которых заса-

жены культурой осенью прошлого года. 

39 тыс. саженцев хмеля заняли 18,5 га. 2 

520 саженцев оставили для ремонта, на 

случай, если какие-то растения не при-

живутся. Они были спущены в подвалы, 

сохранившиеся от бывшего усадебного 

дома. Д.А. Качалов рассказал, что са-

женцы отлично сохранились, благодаря 

микроклимату, который идеально подхо-

дит для культуры.

Сейчас на 10 га пашни ведётся подго-

товка под будущие хмельники. Агроном 

отметил, что подготовка земли перед по-

садкой играет ключевую роль в обеспече-

нии успешного роста и развития расте-

ний. Первоначально идёт боронование и 

внесение питательных веществ, в нашем 

случае — биокомпоста, с последующей 

глубокой вспашкой почвы плантажным 

плугом с перемещением её слоёв. Далее 

будет проведено выравнивание участка 

и начнётся обустройство хмельника. Для 

начала в землю зароют бетонные плиты 

для удержания опор, а затем будут натя-

нуты шпалерные тросы для поддержки 

стеблей будущих растений. Закладка са-

женцев хмеля на этом участке запланиро-

вана на середину лета. Здесь обоснуются 

6 480 саженцев  сорта «Магнум» и 4 965 

саженцев «Перле», которые прибудут в 

имение в ближайшее время.

Также поставят 12,5 тыс. саженцев 

«Традициона», которые будут высажены 

на ранее оборудованных хмельниках.

Помимо того, в имении на 2024 год за-

планировано создание крытого питом-

ника с автоматической системой полива 

и вентиляцией. Его предполагают исполь-

зовать для дальнейшего размножения 

хмеля путём черенкования.

Напомним, первый урожай на липец-

ких хмельниках должны получить уже в 

этом году, в связи с чем в планах, к сен-

тябрю, построить цех по сушке и перера-

ботке хмеля.

На предприятии агрохолдинга «Имение Хвостовых» в посёлке Коло-
дезское Задонского района Липецкой области работы в рамках реали-
зации крупного инвестиционного проекта идут по всем направлениям. 
Мы бы хотели рассказать, что уже сделано, а что планируется.

На снимке: плотина и главный усадебный дом.

На снимке: хмелевые плантации в «Имении Хвостовых».

  



которых случаях даже кардинальным обра-

зом. При обработке древесины может пойти 

скол и запланированный элемент уже не по-

лучится. Так во время работы рождается но-

вый проект.

   В каждое изделие мастер вкла-

дывает не только свой труд, но 

и энергию. Благодаря его уме-

лым рукам из полена рожда-

ются живые фигуры: кит, тукан, 

бегемот, носорог, акула... Все 

они обладают не только уникаль-

ным рисунком, но и характером.

Все тонкости ремесла Геннадий 

продолжает постигать на практике. Опыт-

ным путём познаёт с какой породой дерева 

легче работать, находит новые более дешё-

вые средства для конечной обработки гото-

вого изделия.

УВЛЕЧЕНИЯ

Первые шаги в резьбе по дереву Генна-

дий Анатольевич начал делать в 2018 году. 

Как рассказал он сам, пытался найти занятие 

по душе. И ведь нашёл! В небольших семей-

ных путешествиях стал замечать за собой, 

что чаще обращает внимание на деревянные 

скульптуры.

«Ну а дальше интернет. Чтобы как-то на-

чать, нужно было знать с чего. Целый год я 

просто смотрел видеоролики про ремесло, 

впитывал информацию. Затем заказал из Ки-

тая первые свои дешёвенькие резцы», — по-

делился Геннадий Косенко.

Попробовал порезать. Даже что-то полу-

чилось. Первая работа — игрушки для дочери 

(рыбка и парусник на изображении справа). 

Изделие по размерам маленькое, но от того и 

сложное. Требует большей точности.

А вообще к ремеслу Геннадия Анатолье-

вича как будто кто-то всегда подталкивал. Он 

сам об этом говорит. Помогали вокруг люди: 

советом, оборудованием.

«Из Беларуси вернулась жена брата и по-

казала фотографии. На одной из них был зубр 

из дерева — работа белорусского мастера. 

Очень красивый. И я так вдохновился этим, 

что захотел попробовать что-то подобное», 

— рассказал Г.А. Косенко.

Позже друг, отец которого занимался резь-

бой по дереву, предложил Геннадию забрать 

инструменты, а хорошее оборудование и ма-

териал — главные шаги на пути к с о з д а -

нию стоящего изделия.

Сейчас у мастера-самоучки есть своя не-

большая мастерская, а начинал познавать на-

родный промысел он в квартире — на кухне. 

«С женой вспоминали как я притянул туда 

болгарку и начал резать. Представляете её 

глаза, когда она это увидела? Так я переко-

чевал на балкон, но осенью и зимой там хо-

лодно», — вспоминал Геннадий.

О своём занятии Г.А. Косенко рассказы-

вает очень увлечённо. Однако при этом отме-

чает, что бывают дни, когда всё не складыва-

ется и настроения нет, а к дереву нужен осо-

бый подход. Творческая работа требует жела-

ния и хорошего расположения, тогда всё по-

лучается легко.

«Дерево дарит своё тепло. Работая с ним я 

отвлекаюсь. Это мой способ отдыхать. В свои 

изделия я вкладываю частичку души», — го-

ворит Г.А. Косенко.

Прежде чем приступить к резьбе необхо-

димо продумать дизайн будущего изделия, 

сделать набросок. Это помогает иметь чёт-

кое представление о форме и деталях. Од-

нако в процессе всё может пойти иначе, в не-

«Покупные средства с каждым годом всё 

дороже. У мамы обнаружил самодельную 

мазь, которой она лечит суставы. Она на ос-

нове пчелиного воска и масел. Оказалось, 

что идеально подходит деревянным изде-

лиям: не даёт высыхать и выцветать», — 

поделился Г.А. Косенко. 

Со временем появились заказы. В на-

чале изделия из дерева были подарками 

для друзей, знакомых. Больше всего Генна-

дий любит вырезать вывески на дома. Ка-

ждая из них уникальна и обязательно соче-

тается с усадьбой заказчика, подходит к фа-

саду дома, содержит элементы, которые со-

общают прохожим об увлечениях хозяина.

Резьба по дереву — это в первую оче-

редь искусство. Оно требует не только ма-

стерства, но и большого терпения. Каждая 

линия, каждая деталь должны быть про-

думаны и выполнены с точностью. Важно 

не спешить и уделить достаточно времени 

каждой работе, чтобы получить удоволь-

ствие от создания чего-то прекрасного. 

Здесь нужно не боятся экспериментиро-

вать, фантазировать. Геннадию Косенко 

резьба по дереву помогает отвлечься от 

будней, отдохнуть от работы, расслабиться 

и наполниться новыми силами.

Талант превращать древесину в искусство
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В нашем агрохолдинге работают не 
просто профессионалы, но и люди с 
разнообразными интересами и талан-
тами. Один из примеров - водитель 
погрузчика склада готовой продук-
ции производства по складской ло-
гистике департамента продаж «Бел-
гранкорма» Геннадий Косенко, кото-
рый в свободное от работы время пре-
вращается в настоящего художника 
- мастера резьбы по дереву. Его уме-
лые руки создают из обычных дере-
вянных заготовок удивительные про-
изведения искусства. Это увлечение 
приносит ему не только удовольствие, 
но и развивает такие качества, как 
терпение, аккуратность и внимание к 
деталям, что, безусловно, полезно в 
его основной деятельности в компа-
нии.

В холдинге Г.А. Косенко работает 
больше 19 лет. У руководства он на хо-
рошем счету. Заместитель директора 
производства по складской логистике 
департамента продаж «Белгранкорма»    
Д.А. Логачёв говорит, что Косенко обла-
дает отличными навыками управле-
ния техникой, которые помогают ему 
выполнять погрузочно-разгрузочные 
работы любой сложности быстро и 
эффективно. Также отдельно он от-
метил пунктуальность подчинённого, 
внимательность и умение находить 
общий язык в коллективе.



Пасха из творожного сыра, творога, 
 с добавлением цитрусов 

(без выпекания)

Ингредиенты:

Творог — 300 г (не зернистый);

Творожный сыр — 200 г;

Сметана 20% — 4 ст. л.;

Сахар — 4 ст. л.;

Ванилин — 1 г;

Масло сливочное — 100 г;

Изюм, цукаты — 100 г;

Сок одного лимона и одного апельсина;

Цедра (без белой части) лимона и 

половины апельсина.

Способ приготовления:

1. В глубокую миску выкладываем тво-

рог и творожный сыр. Добавляем сметану, 

сахар, ванилин, мягкое сливочное масло, 

сок фруктов и пробиваем погружным блен-

дером до однородной массы. При отсут-

ствии блендера творог можно протереть че-

рез мелкое сито.

2. В получившуюся массу добавляем це-

дру фруктов, предварительно замоченный 

изюм и цукаты. Всё вымешиваем.

3. Берём форму для кулича и застилаем 

марлей (в два слоя). Затем выкладываем го-

товую массу для пасхи. Ставим небольшой 

гнёт на форму и убираем в холодильник на 

8-12 часов.

4. Когда пасха уплотнится, её нужно пе-

ревернуть на блюдо, снять с неё марлю. Го-

товое блюдо можно дополнительно укра-

сить сухофруктами.

Творожный кулич

Ингредиенты:

Творог 9% — 250 г;

Молоко — 80 мл;

Дрожжи (живые) — 20 г;

Масло сливочное — 50 г;

Яйца — 2 шт.;

Сахар — 120 г; 

Соль — 5 г;

Ванилин — 1 г;

Мука — 4-6 ст. л.;

Цукаты, изюм и вяленые ягоды по вкусу.

КУЛИНАРНЫЕ ЗАМЕТКИ

Волшебство вкуса: рецепты пасхального угощения для семейного праздника
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Способ приготовления:

1. В начале делаем опару. Берём тё-

плое молоко, дрожжи, 20 г сахара и 2 ст. 

л. муки от общего объёма. Смешиваем ин-

гредиенты и оставляем на 1 час в тёплом 

месте.

2. Творог и сливочное масло комнатной 

температуры пробиваем блендером. Тво-

рог также можно протереть через сито для 

однородного состояния.

3. Яйца взбиваем с сахаром и ванили-

ном. Полученную смесь вводим в опару, 

которая уже должна немного подняться.

4. В полученную смесь добавляем тво-

рожную массу, а затем оставшуюся муку. 

Замешиваем тесто лопаткой и в процессе 

вводим цукаты и вяленые ягоды. Тесто 

должно получиться вязким и липким.

5. Выкладываем тесто в форму для вы-

печки (на 2/3 от размера формы). Остав-

ляем отдохнуть на 1 час. Выпекаем кулич 

при температуре 180°C — 30-40 минут.

Шапочка из меренги

Для меренги понадобится 100 г яичных 

белков, 100 г сахара и 60 г сахарной пудры. 

Куриные белки и сахар смешиваем, ставим 

на водяную баню и нагреваем до растворе-

ния крупинок сахара. Затем снимаем с огня 

и на средней скорости взбиваем миксером. 

Продолжаем взбивать, по чуть-чуть добав-

ляя сахарную пудру. На выходе должна по-

лучиться густая, белая и блестящая масса, 

которую можно нанести на куличи с помо-

щью ложки. В завершении верх меренги 

можно подрумянить горелкой.

Кулич из двух видов теста 
«Краффин»

Ингредиенты:

Яйца — 2 шт.;

Сахар — 80 г;

Масло сливочное — 60 г;

Дрожжи (живые) — 20 г или дрожжи сухие 

— 10 г;

Топлёное молоко (тёплое) — 170 мл;

Мука — 580 г;

Какао — 60 г (для тёмной части теста);

Соль — 5 г;

Ванилин — 2 г.

Цукаты, вяленые ягоды (клюква и вишня) 

— 100 г;

Шоколад (87% какао) — 60 г.

Кулич и творожная пасха — одни из главных блюд надвигающегося христианского 

праздника — Светлого Христова Воскресения. Практически у каждой хозяйки есть свой 

проверенный рецепт вкусного кулича.

По просьбе редакции газеты «Наша летопись» повар комплекса торговли и питания 

«Белгранкорма» Максим Грек поделился своими любимыми рецептами, а также дал не-

сколько советов:

«Важно в такой чудесный праздник не экономить на продуктах для пасхальных 
блюд. Чем качественнее ингредиенты, тем лучше будет ваш кулич. Также разно-
образьте ваши привычные рецепты чем-то новым. Добавьте сухофруктов, цитру-
совую цедру, орехи и пряности. Это придаст куличам уникальный вкус и аромат, 
делая их ещё аппетитнее. После выпечки украсьте куличи глазурью, посыпьте мин-
дальной стружкой или сахарной пудрой. Это не только сделает их привлекатель-
нее, но и добавит вкуса, текстуры. Но главный секрет заключается в том, чтобы 
вложить в каждый шаг процесса приготовления не только мастерство и терпе-
ние, но и каплю души. Ведь именно любовь к тому, что ты готовишь, делает ка-
ждое блюдо неповторимым».

Способ приготовления:

1. Подготаваливаем опару. Берём 

дрожжи, тёплое топлёное молоко, 20 г са-

хара и 140 г муки от общего объёма. Всё 

смешиваем, накрываем пищевой плёнкой 

или полотенцем, убираем в тёплое место на 

1 час до появления пенки.

2. Взбиваем яйца с оставшимся сахаром 

до густой пены. Вводим растопленное сли-

вочное масло и ванилин.

3. В полученную смесь добавляем опару 

небольшими частями и далее вводим 380 г 

муки и вымешиваем до однородного состоя-

ния.

4. Делим тесто на две равные части. В 

одну добавляем оставшиеся 60 г муки, а во 

вторую — какао. Вымешиваем по отдель-

ности до однородной массы. Накрываем те-

сто пищевой плёнкой и оставляем на 1-1,5 

часа.

5. Перед формовкой кулича смазываем 

рабочую поверхность и руки раститель-

ным маслом. Растягиваем на столе тесто в 

форме прямоугольника толщиной прибли-

зительно 0,5 см. На белую часть теста кла-

дём вторую с какао. Посыпаем цукатами, 

вялеными ягодами, дроблёным шоколадом 

и сворачиваем в рулет.

6. Получившийся рулет разрезаем на две 

части, не дорезая до конца. Затем одну по-

ловину скручиваем в форме улитки по ча-

совой стрелке, вторую — против часовой 

стрелки, и укладываем поверх первой.

7. Кладём в форму для выпечки и даём 

подойти 1,5 часа. Выпекаем при темпера-

туре 180°C — 25-30 минут.

Глазурь

Для глазури замачиваем 5 г желатина в 

25 мл воды. В отдельной ёмкости смеши-

ваем 150 г сахарной пудры, 5 столовых ло-

жек воды, ставим на огонь и доводим до 

кипения. Растапливаем желатин и вводим 

в смесь из сахарной пудры. Взбиваем мик-

сером на максимальных оборотах до появ-

ления густой белой пены. Глазурь наносить 

на куличи тёплой, пока она не остыла. В 

конце можно украсить по желанию.

Необычные украшения для кулича

Шоколадная глазурь вместо традицион-

ной. Для этого достаточно растопить шо-

колад на водяной бане с небольшим до-

бавлением сливочного масла и сразу по-

лить жидкой массой мучное изделие.

Пасхальные пряники в виде птичек, за-

йчиков или заячьих ушек на куличах. По-

добный вид украшения набирает по-

пулярность и очень нравится детям.

Сушёные и сублимированные 

ягоды. Глазурь можно дополнить вяле-

ными вишней, клюквой, а также су-

блимированными клубникой, малиной.

Орехи и семечки. Можно использовать 

по отдельности, а можно добавить к ягодам. 

Хорошо подойдёт миндаль, кешью, измель-

чённый грецкий орех и тыквенные семечки.
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28 мая ЛЕОНОВ Васи-
лий Викторович - заме-
ститель генерального ди-
ректора по растениеводству 
«Белгранкорм-холдинга», 
генеральный директор 
«Семхоза Ракитянский»;

5 мая НАВАРЫЧ Юрий 
Петрович - водитель авто-
буса колонны легкового и 
пассажирского транспорта 
транспортного производ-
ства «Белгранкорма»,  ВО-
РОНКИН Александр Ни-
колаевич - охранник-по-
жарный оперативной 
группы службы режима и 
охраны «Белгранкорма»;

6 мая ЧИСТЯКОВА 
Мария Васильевна - сви-
новод откормплощадки 
производства «Ракитян-
ская свинина 4» «Белгран-
корма», Банникова Нина 
Тимофеевна - свиновод ре-
продуктора производства 
«Томаровская свинина 2» 
«Белгранкорма»;

8 мая ГОРОДНИЧЕВА 
Елена Павловна - охран-
ник-контролёр службы ре-
жима и охраны «Белгран-
корма»;

9 мая КОНСТАНТИ-
НОВА Ольга Викторовна 
- директор по персоналу, 
администрированию и со-
циальному развитию «Бел-
гранкорма-Великий Нов-
город», НОВИКОВА Ок-
сана Юрьевна - оператор 
котельной-лаборант энерго-
механической службы про-
изводства по забою и глубо-
кой переработке птицы  (Ра-
китное 1) «Белгранкорма»;

11 мая НАДИРАДЗЕ 
Сайфатдин Изнурович 
- обработчик птицы цеха 
убоя производства по за-
бою и глубокой перера-
ботке птицы (Ракитное 1) 
«Белгранкорма», БОРТ-
НИКОВА Татьяна Васи-
льевна - свиновод репро-
дуктора производства «Ра-
китянская свинина 3» «Бел-
гранкорма»;

13 мая ТОЛСТОПЯ-

ТЕНКО Сергей Иванович 
- ведущий инженер произ-
водства «Ракитянская сви-
нина 1» «Белгранкорма»;

14 мая ЧЕБОТАРЕВА 
Светлана Борисовна - 
птицевод цеха родитель-
ского стада производства 
ППР «Майский» «Белгран-
корма»;

15 мая ЛУЦЕНКО Сер-
гей Николаевич - води-
тель автобуса колонны лег-
кового и пассажирского 
транспорта транспортного 
производства «Белгран-
корма»;

16 мая ВАВРИНЮК 
Светлана Николаевна - из-
готовитель полуфабрикатов 
из мяса птицы цеха изготов-
ления полуфабрикатов про-
изводства по забою и глубо-
кой переработке птицы (Ра-
китное 2) «Белгранкорма», 
ВОЛКОВА Оксана Геор-
гиевна - обработчик птицы 
цеха убоя производства по 
забою и глубокой перера-
ботке птицы (Ракитное 2) 
«Белгранкорма»;

18 мая ЯРКИН Влади-
мир Павлович - инженер  
цеха «Яснозоренский» пти-
цефабрики «Белгородская»  
«Белгранкорма»;

19 мая СМАГИНА 
Ирина Александровна - 
ведущий специалист по ин-
кубированию управления 
птицеводства «Белгран-
корма-Великий Новгород», 
ПЯТАКОВА Ольга Ми-
хайловна - птицевод цеха 
ремонтного молодняка про-
изводства ППР «Ракушино» 
«Белгранкорма-Великий 
Новгород»;

20 мая НЕСВЕТАЙЛО 
Инна Михайловна - на-
чальник репродуктора 
производства «Томаров-
ская свинина 2» «Белгран-
корма»;

22 мая ГЕРАЩЕНКО 
Сергей Александрович - 
начальник машинно-тех-
нологической станции 
«Семхоза Ракитянский», 
ШУЛЬГА Анатолий Алек-
сандрович - изготовитель 
полуфабрикатов из мяса 
птицы цеха убоя произ-
водства по забою и глубо-
кой переработке птицы (Ра-
китное 2) «Белгранкорма», 
КОЛЕСНИКОВ Сергей 
Юрьевич - слесарь-элек-
трик по ремонту и обслу-
живанию электрооборудо-
вания (с и.о. механика) цеха 
по санитарной подготовке 
управления птицеводства 
«Белгранкорма-Великий 
Новгород»;

23 мая БЕЛОШАПКО 
Наталья Вячеславовна - 
начальник склада №2 скла-
дов готовой продукции про-
изводства по складской ло-
гистике «Белгранкорма», 
ВОЛКОВА Наталья Сер-

геевна - оператор стираль-
ных машин производства 
по забою и глубокой пере-
работке птицы (Ракитное 1) 
«Белгранкорма»;

24 мая КАЛЬНИЦКИЙ 
Алексей Иванович - опе-
ратор по искусственному 
осеменению животных ре-
продуктора производства 
«Томаровская свинина 2» 
«Белгранкорма», ЛЯПКО 
Наталья Петровна - опе-
ратор цеха по инкубации 
производства ППР «Май-
ский» «Белгранкорма»;

25 мая ЧУВАЙЛОВ 
Виктор Алексеевич - сви-
новод репродуктора произ-
водства «Ракитянская сви-
нина 3» «Белгранкорма»;

26 мая СОРОКИН 
Александр Михайлович - 
оператор котельной (с и.о. 
оператора очистных соору-
жений) участка по обслужи-
ванию инженерных сетей 
технического отдела «Бел-
гранкорма», НИКОЛАЕВА 
Людмила Васильевна - из-
готовитель полуфабрикатов 
из мяса птицы цеха изготов-
ления полуфабрикатов про-
изводства по забою и глубо-
кой переработке птицы (Но-
вое Рахино) «Белгранкор-
ма-Великий Новгород»;

27 мая ЖДАНОВА 
Светлана Сергеевна - за-
ведующий молокоблоком 
МТК (Васильевка) «Бел-
гранкорма», ТОЛМАЧЕВ 
Владимир Васильевич - 
водитель автобуса колонны 
легкового и пассажирского 
транспорта транспортного 
производства «Белгран-
корма», КОЛОСОВА На-
талья Ивановна - свино-
вод репродуктора (Лах-
тинка) производства «То-
маровская свинина» «Бел-
гранкорма»;

28 мая НЕИЖМАКОВА 
Галина Анатольевна - за-
ведующий хозяйством 
службы хозобеспечения 
социально-хозяйственной 
службы «Белгранкорма»;

29 мая МОГИЛЕВ-
СКАЯ Ольга Васильевна 
- старший оператор цеха 
по инкубации производ-
ства ППР «Майский» «Бел-
гранкорма», ГЕДЗЬ Игорь 
Анатольевич - аппаратчик 
комбикормового производ-
ства основного производ-
ства «БЭЗРК»;

31 мая УМРИХИН Ва-
лерий Васильевич - стар-
ший охранник (с и.о. рабо-
чего по комплексному об-
служиванию зданий и со-
оружений) оперативной 
группы службы режима и 
охраны «Белгранкорма», 
ДЬЯКОВА Елена Вален-
тиновна - оператор цеха по 
инкубации производства по 
инкубированию яиц «Бел-
гранкорма».

Здоровым быть — здорово

Агрохолдинг «БЭЗРК-Белгранкорм» приглашает детей и внуков работников ком-
пании принять участие в детском конкурсе тематических видеороликов и презента-
ций «Великая Победа — гордость поколений», посвящённом 79-ой годовщине По-
беды в Великой Отечественной войне.

Конкурс проводится по четырём номинациям: «Победный май: живём и пом-
ним» (стихотворения военной тематики), «Песня тоже воевала» (песни военной те-
матики), «Смело в атаку бросались солдаты» (рассказы о семейных военных исто-
риях), «Герои Великой Победы» (презентации об участниках Великой Отечествен-
ной войны из членов семейной династии участника конкурса). К участию допуска-
ются дети от 5 до 17 лет, также принимаются семейные работы (от двух человек).

Для конкурса необходимо подготовить видеоролик (от 30 до 90 секунд) или пре-
зентацию (до 10 слайдов). Работы (для файлов менее 13 Мбайт), либо ссылки на них 
в облачном хранилище, принимаются по электронной почте akoroshenko@bezrk.ru 
до 24:00 8 мая. Конкурсная заявка должна сопровождаться следующей информа-
цией: название работы, номинация, ФИО участника, возраст, место учёбы, ФИО ро-
дителя (бабушки/дедушки) - работника холдинга, должность и контактный телефон. 
Видеоролики и презентации будут загружены на страничке ФОКа «Белгранкорм» во 
ВКонтакте (vk.com/fokyasnzori), там же вы можете более подробно ознакомиться с 
положением о проведении конкурса.

Внимание, конкурс!

Здоровье ребёнка — самое ценное, что 
может быть у его родителей.  В детском 
саду «Орлёнок» особое внимание уделяется 
укреплению здоровья, формированию дви-
гательных умений и навыков дошкольни-
ков. Ежедневно во всех возрастных группах 
реализуется несколько форм физкультур-
но-оздоровительной деятельности: утрен-
няя гимнастика, занятия физической куль-
турой в помещении и на воздухе, подвиж-
ные игры и упражнения на прогулке, гим-
настика после дневного сна, физкультми-
нутки, спортивные упражнения, ритмиче-
ская гимнастика, и другое.

Для профилактики простудных заболе-
ваний дошкольники посещают фитоцентр 
детского сада, в котором воздух ионизиру-
ется кристаллами соли с помощью солевой 
лампы, где ребята могут попробовать воз-
душное облако кислородного коктейля, вы-
пить ароматного фиточая.

Здоровье детей невозможно обеспечить 
без рационального питания, которое яв-
ляется необходимым условием их гармо-
ничного роста и развития. В детском саду 
разработано и утверждено 12-ти дневное 
циклическое меню, в которое включены 
5 приёмов пищи: завтрак, второй завтрак, 
обед, полдник, ужин. Причём для малень-
ких нелюбителей молочной каши на за-

втрак организованно альтернативное пита-
ние где наши «нехочухи» обязательно най-
дут для себя любимое блюдо.

Одно из необходимых условий поддер-
жания нормального функционального со-
стояния детей, естественная биологическая 
потребность в движении. В нашем дет-
ском саду всегда очень весело и с боль-
шим азартом проходят спортивные празд-
ники для детей и родителей. Одним из та-
ких мероприятий стало спортивное развле-
чение, которое прошло в преддверии Все-
мирного дня здоровья  под названием «Здо-
ровым быть - здорово!», в нём приняли уча-
стие воспитанники старших групп. Целью 
данного мероприятия было формирова-
ние у детей привычки к здоровому образу 
жизни, удовлетворение потребностей детей 
в двигательной активности и закрепление 
знаний о том, как сохранить и укрепить са-
мое ценное, что есть у человека – его здоро-
вье. На праздник к ребятам приходила док-
тор Витаминка, которая пояснила как важно 
делать зарядку, соблюдать гигиену, а также 
рассказала какие продукты вредные, а ка-
кие полезные.

Наталья Кузнецова,
старший воспитатель

детского сада «Орлёнок

На снимке: Всемирный день здоровья в детском саду «Орлёнок».

ИМЕНИННИК
22 мая ОРЛОВА Ека-

терина Александровна - 
директор по корпоратив-
ному управлению «Белгран-
корм-холдинга».
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НАШАНАШНАШ

Страдания, смерть и Воскресение Иисуса 

Христа всегда осознавались главными со-

бытиями всего Нового Завета. Об этом го-

ворят и Сам Спаситель, и Его ближайшие уче-

ники, и последующие поколения верующих 

людей вне зависимости от их националь-

ности, уровня образованности или соци-

ального положения. Если Христос не вос-

крес, то вера наша бессмысленна — это 

утверждение апостола Павла является, по-

жалуй, самым главным основанием, на ко-

тором строится все наследие святых отцов 

Церкви.

— Осанна! Да здравствует наш Царь! 

Осанна Сыну Давидову! 

Так в девятый день весеннего месяца 

нисана ликующая толпа встречала Иисуса 

— Человека, который въезжал в древнюю 

столицу Иудеи верхом на молодом ослике. 

Люди относились к Нему очень по-раз-

ному, но все признавали в нем невероят-

ную силу духа, когда Он исцелял больных 

и говорил Свои проповеди — всегда жи-

вые, яркие, бьющие в самое сердце. Еще 

вчера этот таинственный загадочный про-

рок — как называли Его многие — вос-

кресил Лазаря из Вифании, пролежав-

шего мертвым целых четыре дня и уже на-

чавшего разлагаться. Весть об удивитель-

ном чуде распространилась молниеносно, 

и при первом же слухе о том, что Чудо-

творец направляется в город, местные жи-

тели стали резать пальмовые ветви и вы-

ходить к Львиным воротам. Они встречали 

Его с радостью и надеждой — как своего 

лидера, как триумфатора и законного вла-

дыку, который придет и избавит их от по-

зорного римского ига. А там — возможно, 

даже — и вернет престолу Давида его бы-

лое величие.

Но у Спасителя была совсем иная цель. 

С самого начала Своей проповеди Христос 

отмежевался от любых претензий на зем-

ную власть и настаивал на том, что при-

шел в мир как Избавитель и Победитель. 

Но отнюдь не социальной несправедливо-

сти, а куда более страшных вещей — греха 

и смерти. Иисус никогда не отрицал сво-

его царственного достоинства, однако при 

этом всякий раз подчеркивал, что Его Цар-

ство не от мира сего, что путь к торжеству 

этого Царства лежит через страдания, по-

ругание и смерть. И сейчас Он въезжал на 

ослике в древний град Сионский, чтобы 

взойти на престол — на Крест, на Голгофу.

Господь прекрасно знал замыслы своих 

недоброжелателей, как знал все, что было, 

что есть и чему надлежало произойти. 

Придя в Иерусалим, Спаситель напра-

вился в Храм, который был средоточием 

духовной жизни всего Израиля. Эта жем-

чужина восточного зодчества поражала 

своим размахом и величием, а гигантские 

дворы могли вместить тысячи и тысячи че-

ловек. Но сейчас не на красоты древнего 

святилища обратил Свое внимание Го-

сподь. Он увидел, как на этом святом ме-

сте продавали жертвенных животных и си-

дели меновщики денег. Воспылав правед-

ным гневом, Иисус сделал бич из веревок 

и выгнал прочь скот и тех, кто творил бес-

чинство в доме Божьем.

В среду вечером один из учеников Хри-

ста Иуда  пришел к законникам и сказал, 

что готов выдать им место, где можно бес-

препятственно схватить Спасителя. За роль 

информатора предателю заплатили 30 сере-

бряных шекелей, что в общей сумме равнялось 

примерно 360 граммам серебра. Таким обычно 

было вознаграждение за поимку беглого раба. 

Именно столько стоила в глазах иудейской 

элиты жизнь Богочеловека.

О мотивах предательства Иуды споры 

идут до сих пор. Одни толкователи счи-

тают его закоренелым сребролюбцем, кото-

рый во всем видел выгоду. Другие же по-

лагают, что Искариотом двигало желание 

занять пост министра в будущем царстве 

Мессии, и он надеялся, будто арест под-

толкнет Иисуса к открытому противосто-

янию с иудейскими и римскими властями. 

Так или иначе, истинных мотивов бывшего 

апостола мы не знаем.

Но Иоанн Богослов ясно указал в своем 

Евангелии, что поступок Иуды был след-

ствием бесовского внушения и через Ис-

кариота действовал сам сатана. Конец 

предателя был ужасен. Узнав, что арест 

приведет Учителя к неизбежной смерти, 

он пришел к старейшинам и отказался от 

своих денег. Однако было поздно — Хри-

ста уже приговорили к смерти.

Свою последнюю трапезу вместе с уче-

никами Иисус совершил в четверг.

Исполнив древний пасхальный обряд, 

Христос взял в Свои руки хлеб и, благосло-

вив, преломил и, раздавая ученикам, ска-

зал: приимите, ядите: сие есть Тело Мое. 

И, взяв чашу и благодарив, подал им и ска-

зал: пейте из нее все, ибо сие есть Кровь 

Моя Нового Завета, за многих изливаемая 

во оставление грехов (Мф 26:26–28).

Так было даровано человечеству вели-

чайшее Таинство Причащения, в котором 

все верующие необъяснимым образом ре-

ально соединяются со Христом, вкушая 

Его Тело и Кровь и становясь членами 

единого богочеловеческого организма 

Церкви. 

После ужина апостолы вместе с Учи-

телем направились на восточную окраину 

Иерусалима. Христос пришел сюда, чтобы 

среди тишины духовно укрепиться перед 

страданиями.

Тем временем среди деревьев и кустов 

послышался шум — это пришли солдаты, 

чтобы арестовать Спасителя. 

После короткой стычки с апостолами 

солдаты схватили Христа и повели к пер-

восвященнику Каиафе. Суд проходил с на-

рушением всех юридических норм ветхо-

заветного Израиля и был, по сути, бесчин-

ным судилищем. 

Римский прокуратор Пилат был языч-

ником и, когда услышал от Христа о Его 

божественном достоинстве, испытал лег-

кий страх. А вдруг этот Назарянин — 

действительно один из полубогов? Же-

лая «подстраховать» себя, прокуратор ре-

шает помиловать Осужденного, предвари-

тельно наказав его плетками.

Но иудейской верхушке была нужна 

именно смерть ненавистного им Пра-

ведника. Старейшины успели подгово-

рить толпу, чтобы та скандировала гнев-

ные требования распять Христа. Так Ии-

сус был приговорен к смертной казни — 

распятию.

По обезлюдевшим городским кварта-

лам к западной окраине Иерусалима спе-

шила группа женщин. 

Это были ученицы Христа, которые 

держали путь к Его гробу и несли с собою 

благовония, чтобы воздать Умершему по-

следнюю почесть — омыть тело Боже-

ственного Учителя и помазать его маслом. 

Погруженные в свое горе, они даже 

не подумали, а кто же им откроет запе-

чатанный гроб. Но когда женщины по-

дошли к пещере, перед ними предстала 

неожиданная картина: гробница была от-

крыта, камень лежал у входа, а внутрен-

нее пространство погребальной камеры 

было залито светом. Женщины ускорили 

шаг, испугавшись, что тело похитили. Но 

когда заглянули внутрь, увидали там Ан-

гела. Небесный посланник, сидевший на 

краю каменного ложа, сказал им: Не бой-

тесь, ибо знаю, что вы ищете Иисуса рас-

пятого; Его нет здесь — Он воскрес (Мф 

28:5–6).

По Преданию, первой радостную весть 

получила Его Мать — Господь явился 

Ей одной, самому дорогому человеку на 

свете. После этого, согласно Писанию, 

в разное время Воскресшего Иисуса ви-

дели более пятисот учеников. В течение 

40 дней Он беседовал с ними и говорил 

о том, чего недосказал ранее. Теперь они 

были готовы принять в сердце все слова, 

произнесенные Учителем. И не только 

принять, но и пронести их по всему миру, 

проповедуя Евангелие и свидетельствуя о 

Нем.

После кончины апостолов — чаще 

всего мученической — десятки тысяч 

мужчин и женщин самой своей жизнью 

повторили путь своего Искупителя. И в 

каждой новой смерти мученика жила и 

крепла святая Церковь.

Вот уже почти два тысячелетия она не-

сет миру свет Истины, свет божественной 

любви, свет Вечности. Тот самый свет, ко-

торый когда-то воссиял в пещере в день 

Христова Воскресения.

По материалам А. Моисеенкова 

Ãëàâíûå ñîáûòèÿ Ñòðàñòíîé íåäåëè è Ïàñõè
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2 мая - Святой блаженной старицы Матроны Мо-

сковской.

5 мая - СВЕТЛОЕ ХРИСТОВО ВОСКРЕСЕНИЕ. 

ПАСХА.

6 мая - Великомученика Георгия Победоносца.

7 мая - Иверской иконы Божией Матери (перехо-

дящее празднование во вторник Светлой седмицы).

8 мая - Апостола и Евангелиста Марка.

9 мая - Поминовение усопших воинов.

10 мая - Иконы Божией Матери «Живоносный 

Источник» (переходящее празднование в пятницу 

Светлой седмицы).

11 мая - Святителя Кирилла, епископа Туров-

ского.

13 мая - Апостола Иакова Зеведеева, брата Иоанна 

Богослова.

14 мая - Радоница. Поминовение усопших. Иконы 

Божией Матери «Нечаянная Радость».

18 мая - Иконы Божией Матери «Неупиваемая 

Чаша».

19 мая - Праведного Иова Многострадального.

21 мая - Апостола и евангелиста Иоанна Бого-

слова.

22 мая - Перенесение мощей святителя и чудо-

творца Николая из Мир Ликийских в Бари.

23 мая - Апостола Симона Зилота.

24 мая - Равноапостольных Мефодия и Кирилла, 

учителей Словенских.

31 мая - Память святых отцов семи Вселенских 

Соборов.

***
Сядь со мною, папа, посиди немного,

Расскажи мне снова, как среди огня

На войне ты встретил и увидел Бога…

– Видишь ли, сыночек, встретил – Он меня!

Рядовым солдатом, молодым парнишкой

Мне пришлось однажды в бой вступить с врагом –

Отбивать атаку рядом с другом Мишкой.

Далеко застава, а враги кругом…

В том бою жестоком выжили мы двое,

Я тогда был ранен так, что не вздохнуть.

Вот осталась память мне об этом бое –

Шрам от вражьей пули, что пробила грудь.

Говорил мне Мишка: «Потерпи, Серега!»,

Только смерть упрямо шла на абордаж.

Был я некрещеным, хоть и верил в Бога,

Повторял молитву в сердце: «Отче наш…»

Покидали силы, мучила одышка,

Попросил я друга: «Покрести меня!

Верю, ты сумеешь…  Помоги мне, Мишка,

Не дожить мне, видно, до исхода дня!»

И водой из фляжки был крещен я другом,

У него бежали слезы по щекам…

Все перевернулось, завертелось кругом,

Я помчался прямо к белым облакам.

Так я оказался в поднебесье где-то

В переливе нежных солнечных полос.

Там по легкой дымке облачного света

Шел ко мне навстречу Иисус Христос.

Наземь опуститься на колени мне бы,

Но не мог я, словно ноги подвели,

Да к тому же, снизу было тоже небо –

Под ногами вовсе не было земли.

А Господь промолвил: 

– Мне известно, воин,

Ты крещен водою, кровью и огнем,

Потому за веру пребывать достоин

Ты отныне вечно в царствии Моем!

– Нет, не заслужил я вечного покоя!

– Может, воле Божьей ты совсем не рад?

– Я оставил друга там, на поле боя,

Кто ему поможет? Надо мне…  назад!

И в ответ Спаситель улыбнулся снова,

Подошел поближе, заглянул в глаза:

– Ты исполнен духа братства боевого,

Потому покинуть можешь небеса.

Друга не оставишь – не предашь и Бога!–

И меня прижал он ласково к груди,–

Что же, моя радость, вот твоя дорога,

Я благословляю! А теперь – иди!..

................................................................ 

– Ты вернулся, папа! Жив ли тот приятель,

Боевой товарищ, друг твой Михаил?

– Он теперь священник, это настоятель,

Тот, который, кстати, и тебя крестил!..

Неизвестный автор.

«Возвращение с фронта». Художник: Дмитрий Васильев

Благонравный старец Зосима всю 

жизнь с младенчества (в начале Жи-

тия ему пятьдесят лет) подвизается 

в одном из палестинских монастырей 

и проходит все подвиги постничества. 

Зосима отличается пониманием Боже-

ственного Слова, и его основное заня-

тие — это петь Богу и поучаться Его 

Слову.

Однажды подвижника Зосиму по-

сещает искушение — ему кажется, 

что он всего достиг на своём поприще, 

он не нуждается более в наставлениях, 

да и кто бы мог его теперь чему-то на-

учить? Мысли Зосимы прерываются 

появлением ангела, который предска-

зывает ему подвиг больший предыду-

щего, но пока ещё Зосиме не ведомый. 

Ангел повелевает старцу отправиться 

в дорогу, чтобы узнать, что суще-

ствует множество путей к спасению.

Зосима приходит в монастырь 

на Иордане, как ему указывает ан-

гел, и подчиняется распорядку новой 

для него обители. В Великий Пост 

все монахи монастыря, кроме двоих, 

остающихся присматривать за мона-

стырской церковью, удаляются в пу-

стыню, где каждый в одиночестве по-

стится. Переходит Иордан и Зосима. 

Он направляется во «внутреннюю пу-

стыню», надеясь увидеть там како-

го-нибудь подвизающегося постника.

Так и случается. Зосима видит на-

гого человека, который бежит от него. 

Зосима, «забыв старость», бросается 

за ним. Когда он наконец уговаривает 

человека остановиться, тот призна-

ётся, что она женщина, и просит оде-

жду. Имя женщины — Мария — Зо-

сима узнаёт только после её смерти. 

Зосима отдаёт ей часть одежды и про-

сит рассказать о себе, по отдель-

ным её ответам понимая, что встре-

тившаяся ему в пути — женщина не-

обычная, гораздо ближе находяща-

яся к Богу, чем он, так как она имеет 

дар прозрения (Мария, ранее ни-

когда не знавшая Зосиму, называет его 

по имени). Впрочем, у Зосимы нахо-

дится повод усомниться: когда Мария 

молится, он видит, что подвижница 

стоит уже не на земле, а на воздухе. 

Тогда он решает, что перед ним при-

видение. Но Мария, угадав его мысли, 

разуверяет его.

Мария рассказывает свою историю: 

она родилась в Египте, а в двенад-

цать лет бежала в Александрию и пре-

далась там блуду, причём не из-за де-

нег, а подчиняясь желанию плоти. Од-

нажды она увидела паломников, садя-

щихся на корабль, чтобы отправиться 

в Иерусалим на праздник Воздвиже-

ния Св. Креста. Мария села вместе 

с паломниками на корабль, соблазнив-

шись большим количеством мужчин 

и обещая заплатить за проезд своим 

телом.

В Иерусалиме, смешавшись с тол-

пой паломников, она хотела войти 

вместе со всеми на праздник в храм, 

но неведомая сила всякий раз оттал-

кивала её, стоило ей приблизиться 

ко входу. И тогда Мария поняла, что 

ей мешает; так перед ней впервые 

открылась дорога к спасению. Ма-

рия вознесла молитву к пресвятой 

Богородице и пообещала, что более 

не осквернит себя. После молитвы 

путь в храм открылся для неё.

Войдя внутрь, Мария увидела 

Крест, и тут она поняла самое глав-

ное — Бог готов принять любого, кто 

раскается. Мария услышала голос, ко-

торый провозгласил ей: «Если перей-

дёшь Иордан, обретёшь покой». Она 

купила три хлеба на подаяние, помо-

лилась в монастыре Иоанна Крести-

теля, что возле Иордана, причасти-

лась, переехала на лодке Иордан, и вот 

уже сорок семь лет, как она в пустыне, 

где пищей ей служили три хлеба и пу-

стынные травы.

Из сорока семи лет семнадцать Ма-

рию преследовали различные искуше-

ния, с которыми она самоотверженно 

боролась; холод, зной, плотские же-

лания донимали её, но одним из силь-

нейших искушений были для неё мир-

ские песни, которые она помнила и ко-

торые ей хотелось напевать.

К удивлению Зосимы, Мария часто 

цитирует Писание, хотя, по её при-

знанию, она «книгам никогда не учи-

лась». «Я питаюсь и покрываюсь гла-

сом Божиим», — говорит она.

Мария просит Зосиму прийти че-

рез год к Иордану, но не переходить 

его. Святая сама переходит Иордан 

по воде, как Христос; Зосима при-

чащает её, и Мария велит ему че-

рез год опять прийти на то место, где 

он её встретил в первый раз.

Когда Зосима приходит туда че-

рез год, он видит, что святая скон-

чалась, а в изголовье ее начертана 

на земле надпись, в которой Мария 

просит её похоронить по-христиан-

ски. Из этой надписи Зосима наконец 

и узнаёт имя той, которая так поразила 

его святостью своей жизни. Прочитав 

надпись и помня, что Мария не знала 

грамоты, Зосима понимает, что Боже-

ственное Слово само учит человека, 

живущего этим Словом. Неведомо от-

куда взявшийся лев помогает Зосиме 

вырыть могилу, а затем монах и зверь 

расходятся в разные стороны.

Пятую неделю поста Церковь посвящает великой 
подвижнице, преподобной Марии Египетской


